Eindejaarsmenw 2025

Apervo- & Hapjes

o Tapasplank de luxe:
Fiyne selectie vawv Spaanse & Italiaanse kager en vieeswaren,
huisgemarineerde olijven, home made dip met crackers, moggorella bolletjes

met zongedroogde tomaatjes ... (vanaf 4Personen,)
Prijs per persoon. 12,50 ewro-

o Huisgemaakte Zakowskis (per 12 stuks)
Assortument van 12 huisgemaakte bladerdeeggebakjes (4 stuks per soort)
Trio-vau kagen: Oude Gouda XO - Parmigiono Reggiano-DOP - Franse
Gruwyere
Ham&kaas mengeling: Trio-vaw kagevw e Jambow Blanc Duroc d'Oliver
Handgepelde grijze noordgeegarnalev in bisquesous
Prijs: 24 ewro-per set

e Kruidige gehaktballetjes inv veenbessensaus (8 stuks)
Gehaktballetjes met middenoorsterse kruiden in winterse veenbessensaus

Pris: 12 ewro-per sel

o  MiniVitello- Tovwvnato- Piemontese
Fine sneetjes traag gegaowd kalfsvlees met kappertiessaus env angjovis,
Prijs: 6,00 ewro-pp

o Zalmtowtaow met appel; zure room enw awvocadocréme
Handgesneden touwtaow vouw rouwwe zalimy; opgefrist met fijne stukjes Granny
Smithvappel, zure room ew afgewerkt met zachte avocadocréme
Prigs: 7,00 ewro-pp

e Mini Garnaalcocktail
Klassieke cocktail vanw handgepelde grijze noovdgeegarnalen, afgewerkt met
gepelde kerstomaatjes, jonge kropsla, kwarteleitje en huisgemaakte dressing
Prijs: 8,00 euro-pp




Soeperv

Kreeftenbisque
Klassieke huisgemaakte bisque vau kireeft, afgewerkt met fijne gowrnituresv
Prijs: 20,00 ewrofliter

Geroosterde bloemkoolsoep met gerookte paling

Soep vaw geroosterde bloemkool met stukjes gerookte paling enw crumble vawv
gegrilde hagelnoot

Prijs: 15,00 ewrofliter

Tomaterweloute met gehaktbolletjes

Romige tomatensoep met fijne gehakballetjes - ideaal voor de kleine
feestvierder

Prijs: 12,00 euwrofliter

Voorgerechfen

Huisgemaakte kroket met handgepelde grijze noovdzgeegarnales in lichte
bisquesaus
Prijs: 8,00 ewrof/stuk

Terrine vaw foie gras met vijgencompote

Terrine vaw gangevrlever (eigen werk) met compote vau gekarameliseerde
vijgjes en zacht briochebroods

Prijs: 22,00 ewro-pp

Scampi Diabolique (5 stuks)
Kort gebakkew scampi inv licht pikante tomatensous met parelcouscous
Pris: 15,00 ewro-pp

Opew lasagne met kingkral- en bospadderstoelerv
Lasagne vau kingkral; spinagie, zure room ew kortgebakkes

bosschampignons inv eew lichte consome
Pris: 20,00 ewro-pp

Feestelijk visschelpje

Vispannetje irv schelp met eevv vawriatie aouw feestelijke vis en schaaldiere inv
bisquesaus; fijne groentengarnituuw exv versy geekraal

Pris: 19,00 ewro-pp



Hoofdgerechtes:

o Zeetong Ostendaise met Pomumnes Duchesse

Gefleerde tongrolletjes inv eenv licht romige witte wijnsauns met handgepelde
grijze noovdgeegarnalen, mosseltjes en bijhovende fijne groentjes; vergesgeld
veuv hud e pommes duchesse.

Pris: 29,00 ewro-pp

Herterwagout met seigoensgroentesv enw gratin daumphinois

Heerlijk stoofpotje vanw mals hert met winterse groentesv (gebraiseerd
grondwitloof, knolseldercréme, appeltjes met veenbessen,...) en huisgemaakte
gratin dauphinois

Pris: 27,00 ewro-pp

Vol auw vent Royale style Sugette met huisgemaakt krvoketjes
Klassieke vol aw vent van traag gegaarde gwartpootkip, fijne gehaktballetjes,

Voor de kindjes kan dit ook zonder gwezgerik enw met extra gehaktballetjes
Prijs: 27,00 ewro-pp

Desserty

Crépes Sugette met vanille ijs

Fijne pannekoekejs (2 stuks pp - eigen bereiding) met sinaosappelsouns exv
romig vanille ijs.

Prijs pp: 10,00 euro-

Towte Tatinv met kaneelijs (per 4 personen)
“Omgekeerd”’ appeltaartie met een fijrv kawamellaagje en vers kaneelijs

Prijs: 36,00 euro- /4 persones

Chocolademousse met coulis vow rood fruit
Mousse van Belgische chocolade met huisgemaakte coulis van rood fruit
Pris: 7,50 ewro-pp

Bestellenw kanv tot env met 19 december viaw info@suzettefood.be
Kerst: afhalen ob 24 december tussen 11.00 env15.30 uuwr
Oudejaar: afhalew op 31 december tusserv11.00 env15.30 wuw


mailto:info@suzettefood.be

